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CODIGO F0084 CUERPOS EXTRANOS
CORTE: NORMAL Ausencia de particulas metalicas mayores que

CATEGORIA: | OLIVA

patrones.

INGREDIENTES

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Patatas, aceite de oliva y sal.

DECLARACION DE ALERGENOS Y OGM'’s.

No contiene alérgenos ni OGM’s.

MICROORGANISMO TOLERANCIA
Enterobacterias Ausenciaen1g
Salmonella Ausencia en 25 g
Listeria monocytogenes Ausencia en 25 g
Staphylococus aureus Ausenciaen1g

DECLARACIONES OBLIGATORIAS

N/A.

CARACTERISTICAS FiSICO - QUIMICAS

CONSEJOS DE CONSERVACION

Conservar en lugar fresco y seco protegido de la luz
solar directa.

VIDA UTIL

125 dias a partir de la fecha de envasado.
Envasada en atmdsfera protectora.

CADUCIDAD / LEYENDA

Consumir preferentemente antes del: DD-MM-AA

MODO DE EMPLEO

Consumo directo.

PRESENTACION

Bolsa termosellada, tricapa de polipropileno,
polietileno y poliéster, metalizada y personalizada.

MARCADO DE LOTE

AAODDD (siendo AA los dos ultimos digitos del afio en
curso y DDD el dia juliano en que se lleva a cabo el
envasado).

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

PARAMETRO TOLERANCIA
Humedad <3 %
Sal <5 %.
Plomo < 0,1 mg/kg
Cadmio <0,1 mg/kg
Acrilamida <750 ug/kg
INFORMACION NUTRICIONAL por 100g
PARAMETRO VALOR
Valor energético 2243.4 kJ
537.7 kcal
Grasas 32.9
de las cuales 4.9
saturadas
Hidratos de carbono 53.7
de los cuales azucares 4.89
Fibra alimentaria 1.5
Proteinas 5.96
Sal 0.50

ASPECTO Ap_ariencia uniforme vy lisa, artesanal, fina
y rizada.

RGSEAA: ES 26.09445/SO CE

COLOR | Amarillo intenso, brillante

LOGISTICA

TEXTURA | Crujiente al paladar

OLOR Aroma agradable

SABOR Ligeramente sabrosa y agradable, con
remanente a patata y toque de sal.

64 cajas/palet (8 x 8)




