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DESCRIPCIÓN:  
Producto obtenido a partir jamones de cerdo mediante su salazón y posterior curado (15 MESES) en secadero natural.  
  
ASPECTO EXTERNO: 

• Ausencia de ácaros 

• Ausencia de mohos 

• Ausencia de limosidad (remelo) 

• Ausencia de acortezamiento 

• Consistencia firme en masas musculares y levemente depresible en zonas de tejido adiposo 

• Al corte color rosa a rojo púrpura y aspecto brillante y homogéneo 
 
PRESENTACION 

 
ETIQUETADO ETG Jamón Serrano (Fundación Jamón Serrano) 
 

CODIGO ARTÍCULO FORMATO Nº PIEZAS/CAJA CADUCIDAD 

44.010 
44.010T 

JAMÓN GRAN 
RESERVA 

GRANEL 1 12 MESES 

44.250 
CENTRO GRAN 
RESERVA V 

VACIO (“V”) 2 9 MESES 

44.280 
CENTRO GRAN 
RESERVA PULIDO 

VACIO (s/p) 2 9 MESES 

44.255T 
CENTRO GRAN 
RESERVA V 1/2 

VACIO (“V”) (1/2) 4 9 MESES 

 
PARAMETROS/ CARACTERISTICAS  UNIDAD          NIVEL OBJETIVO TOLERANCIA OBSERVACIONES 

 
 
PARAMETROS FISICO-QUIMICOS: 
- Salinidad 
- Humedad 
- Gradiente %H 
- aw 
 
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS: 
- E. coli 
- S. aureus 
- Cl. perfringens 
- Salmonella 
- L. monocytogenes 
 

 
 
 

%ClNa 
% 

%H 
 
 

ufc/g 
ufc/g 
ufc/g 

ufc/25g 
ufc/25g 

 
 
 

<10 
<52 

8 
<0.92 

 
≤102 

≤102 

≤102 

Ausencia 
Ausencia 

 
 
 

+1 
+/-2 
+1

 
 
 
 
s.m.s. y desgrasada 
s.m. desgrasada 
entre zona seca y zona húmeda 
 
 
 
 
 
 
 

PARAMETROS ORGANOLEPTICOS:  
Sabor delicado, poco salado y aroma agradable. 
Textura poco fibrosa y no reseca exteriormente. 
Grasa aromática y de sabor agradable 

 
COMPOSICION CUALITATIVA:  

Jamón de cerdo blanco, sal, nitrito sódico, nitrato potásico. 
 
CONSUMIDOR PREVISTO: 
La población en general. 
 
USO ESPERADO POR EL CONSUMIDOR: 
- Listo para comer. 
 
DESTINO: 
- Detallistas 
- Grandes superficies 
 
INSTRUCCIONES DE ETIQUETADO: 
- NI-14.005 
- NI-14.010 
- NI-14.015                                                                    
-        NI-14.020 
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CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCIÓN: 
Mantener en lugar seco y fresco. 
 


