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Trade Unit Info

Printing Date: Dec 19, 2019 7:36:58 PM

TU Code TU Description Ej%s;;SI)Before Case Barcode ?:n?rsne; Width %:nz]irsr,g Length E:n:]a;e) Height g(g;ss Weight E\lKec;[)Weight

1000016843 Dk o 100G 630 08076809075756 235.0 157.0 137.0 3.82 2.4
Consumer Unit Info

CU Code CU Description ;:C)eur .?Santity Ean Code Width (mm) Length (mm)  Height (mm) (qu)oss Weight Net Weight (g)

00000000028395 B RSy 400G STICKER 1 6 9 8076809513739 76.0 76.0 136.0 847.62 400.0

00000000025934 BASILICO 400G EU 1.0 8076809513739 76.0 76.0 136.0 624.3 400.0

CROSS

2029003861 SUGO POMODORO E BASILICO - RICETTA GLOBALE -
Formula Technical Specification - Rev M - Issued

Issued Date: Nov 11, 2019 11:29:41 AM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name

Max

UOoM

Dry Matter

15.5

%

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques

English

In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of

microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.

In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for

medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.

Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
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Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto € essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.

Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.

Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung birgen fir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.

Deutsch
Im Falle von Béckereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekiuhlte Produkte: Die Integritt der Kuhlkette biirgt fir die mikrobielle Stabilitat der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/pates séches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.

Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure I'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologigue.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Spanish

E SALSA DE TOMATE CON ALBAHACA. INGREDIENTES: pulpa de
tomate 72%, concentrado de tomate 14%, cebolla, aceite de girasol,
albahaca 2%, azlcar, sal, aroma natural. Una vez abierto, manténgase
refrigerado 5 dias como maximo. CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES
DEL: VER TAPA. PRODUCTO DE ITALIA. Elaborado y exportado por: Barilla
G. e R. Fratelli Societa per Azioni - Via Mantova 166, Parma - Italy.

(e SALSA DE TOMATE CON ALBAHACA. INGREDIENTES: pulpa de tomate 72%,
concentrado de tomate 14%, cebolla, aceite de girasol, albahaca 2%, azicar, sal, aroma natural.
Una vez abierto, manténgase refrigerado 5 dias como méximo. CONSUMIR PREFERENTEMENTE

ANTES DEL: VER TAPA. PRODUCTO DE ITALIA. Elaborado y exportado por: Barilla G. e R.
Fratelli Societa per Azioni - Via Mantova 166, Parma - ltaly.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Nordic

S N D TOMATSAS / TOMATSAUS / TOMATSAUCE MED BASILIKA /
BASILIKUM. INGREDIENSER: krossade / knuste tomater / tomatkvas
72%, tomatkoncentrat / tomatpuré 14%, 10k / lgk / l@g, solrosfroolja /
solsikkeolje / solsikkeolie, basilika / basilikum 2%, socker / sukker, salt,
naturlig arom / aroma. Oppnad burk / Apnet glass / glas &r hallbar / er
holdbart 5 dagar / dager i kylskap / kjgleskap / kaleskab. Bast fore / Best
faor / Bedst far: se locket / lokket / laget. TILLVERKAD / PRODUSERT /
FREMSTILLET I ITALIEN / ITALIA - Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB SE-
682 82 Filipstad, www.barilla.se / Forbrukerkontakt: Barilla Norge AS NO-
2326 Hamar, www.barilla.no / Distributgr: Conaxess Trade Denmark A/S,
DK-2650 Hvidovre, www.barilla.dk

, - O ® TOMATSAS /
TOMATSAUS / TOMATSAUCE MED BASILIKA / BASILIKUM. INGREDIENSER: krossade /
knuste tomater / tomatkvas 72%, tomatkoncentrat / tomatpuré 14%, 16k / lok / lag, solrosfroolja /
solsikkeolje / solsikkeolie, basilika / basilikum 2%, socker / sukker, salt, naturlig arom / aroma.

Oppnad burk / Apnet glass / glas &r hallbar / er holdbart 5 dagar / dager i kylskap / kjoleskap /
koleskab. Bast fore / Best fr / Bedst for: se locket / lokket / 1aget. TILLVERKAD / PRODUSERT /
FREMSTILLET | ITALIEN / ITALIA - Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB SE-682 82 Filipstad,
www.barilla.se / Forbrukerkontakt: Barilla Norge AS NO-2326 Hamar, www.barilla.no /
Distributar: Conaxess Trade Denmark A/S, DK-2650 Hvidovre, www.barilla.dk
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Finnish

FIN BASILIKAA SISALTAVA TOMAATTIKASTIKE. AINEKSET:
tomaattimurska 72%, tomaattitiiviste 14%, sipuli, auringonkukkadljy,
basilika 2%, sokeri, suola, luontainen aromi. Avattu purkki sailyy
jaakaapissa 5 paivaa. PARASTA ENNEN: KATSO KANSI. VALMISTETTU
ITALIASSA, OSOITE ALAREUNASSA. Kuluttajapalvelu: Oy Conaxess Trade
Finland Ab, Malmin kauppatie 18, 00700 Helsinki, www.barilla.fi.

@ BASILIKAA SISALTAVA TOMAATTIKASTIKE. AINEKSET: tomaattimurska 72%,
tomaattitiiviste 14%, sipuli, auringonkukkadljy, basilika 2%, sokeri, suola, luontaingn aromi. Avattu

purkki séilyy jaékaapissa 5 paivad. PARASTA ENNEN: KATSO KANSI. VALMISTETTU
ITALIASSA, OSOITE ALAREUNASSA. Kuluttajapalvelu: Oy Conaxess Trade Finland Ab, Malmin
kauppatie 18, 00700 Helsinki, www.barilla.fi
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Polish

PL SOS POMIDOROWY Z BAZYLIA. SKLADNIKI: pulpa pomidorowa
72%, koncentrat pomidorowy 14%, cebula, olej stonecznikowy, bazylia 2%,
cukier, sél, naturalne aromaty. Po otwarciu przechowywa¢ w lodéwce nie
dtuzej niz 5 dni. Masa netto: 400 g. Wyprodukowano we Wtoszech.
Najlepiej spozy¢ przed: data minimalnej trwatosci i numer partii na
wieczku.

SOS POMIDOROWY Z BAZYLIA.
SKLADNIKI: pulpa pomidorowa 72%, koncentrat pomidorowy 14%, cebula, olej

stonecznikowy, bazylia 2%, cukier, sol, naturalne aromaty. Po otwarciu przechowywa¢ w
lodowce nie diuzej niz 5 dni. Masa netto: 400 g. Wyprodukowano we Wioszech. Najlepiej
spozy¢ przed: data minimalnej trwatosci i numer partii na wieczku.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Portuguese

P MOLHO DE TOMATE COM MANJERICAO. INGREDIENTES: polpa de
tomate 72%, concentrado de tomate 14%, cebola, éleo de girassol,
manjericao 2%, acgucar, sal, aroma natural de manjericao. Conservar em

local seco e fresco. Apds abertura conservar em frigorifico por até 5 dias.

CONSUMIR DE PREFERENCIA ANTES DE / N2 DE LOTE: VER TAMPA.
Fabricado em Italia por: Barilla G. e R. Fratelli Societa per Azioni - Via
Mantova 166, Parma - Italia.

@ MOLHO DE TOMATE COM MANJERICAO. INGREDIENTES: polpa de tomate
72%, concentrado de tomate 14%, cebola, 6leo de girassol, manjericdo 2%, aglicar, sal, aroma

natural de manjeric&o. Conservar em local seco e fresco. Apds abertura conservar em fr|gor|f|co
por até 5 dias. CONSUMIR DE PREFERENCIAANTES DE /N° DE LOTE: VER TAMPA. Fabricado
em ltélia por: Barilla G. e R. Fratelli Societa per Azioni - Via Mantova 166, Parma - Itélia.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT

SEE IMAGE (Finnish, Nordic, Polish, Portuguese, Spanish)

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS - GENOMSNITTLIGT
NARINGSVARDE - GJENNOMSNITTLIG N/ERINGSINNHOLD
- GENNEMSNITLIG N/ZERINGSV/ERDI - KESKIMAARAINEN
RAVINTOSISALTO - SREDNIE WARTOSCI ODZYWCZE -
VALORES NUTRICIONAIS MEDIOS g 100
Valor energético - Energi - Energi - Energi - kJ 268
Energia - Wartos¢ energetyczna - Energia keal 64
(rasas - Fett - Fett - Fedt - Rasva - Thuszcz - Lipidos g 2,6
de las cuales: Saturadas - varav: Mattat Fett - hvorav: Mettede

fettsyrer - heraf: Meettede fedtsyrer - josta: Tyydyttynytta - w tym:
kwasy tiuszczowe nasycone - dos quais: Saturados g 0,3

Hidratos de carbono - Kolhydrat - Karbohydrater - Kulhydrat -
Hillihydraatit - Weglowodany - Hidratos de carbono g 7,6
de los cuales: Azicares - varav: Sockerarter -

hvorav: Sukkerarter - heraf: Sukkerarter -

josta: Sokereita - w tym: cukry - dos quais: Aglicares g 5,9
Fibra alimentaria - Fiber - Kostfiber -

Kostfibre - Ravintokuitu - Btonnik - Fibra 19
Proteinas - Protein - Protein - Protein -

Proteiini - Biatko - Proteinas g 16
Sal -Salt - Salt - Salt - Suola - S6! - Sal 90,900

SIN GLUTEN /ISENTO DE GLUTEN/
GLUTENFRI/ BEZGLUTENOWY




Barilla

The Italian Food Company. Since 1877

Printing Date: Dec 19, 2019 7:36:58 PM

Elemento grafico / Graphic Element

ATW 1000012348 SUGO BASIL 6X400G SPA-PORT-BRA-NORD-FIN-POL

Barilla G. e R. Fratelli
Societa per Azioni
Via Mantova 166,
43122 - Parma - ltaly.

| www.barllla.com |
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VALORES NUTR!C\ONALES MEDK)S - GENOMSNITTUGT
NERINGSINNHOLD

GENNEMSM\TUG NER\NGSV;ERD{ KESKIMAARAINEN
RAVINTOSISALTO - SREDNIE WARTOSCI DDZWICZE -
VALORES NUTRICIONAIS MEDIOS

Valor energético - Energi - Energi - Energi - M 258
Energia - Wartoi energetycana - Energia cal
(Grasas - Fet - Fet - Fedi - Rasva- Tuiszcz-Lipidos g 26
‘de las cuales: Saturadas - varav: Mattat Fett - Mola\ Mettede
fetyter - herat: estede fedsyrer - osa:Tyydytynyt - w ym:
Iowasy hszczowe nasycone - Gos quas: Salwadas g 03
Hidralos do umm Kohydra - Karbohydrter - mmyma[
Hiliycraait - Weglowodany - Hiaos de carbono

Gelos cudes: Azuf;sl ~varav: Sockerater -
vorav:Sukderarer - heraf: Sukkerarter -

josta: Sokereita - w tym: cukry - dos quais: Acticares g 5,
Fibra alimentaria - Fiber - Kostfiber -

Kostibre - Ravintokuitu - Blonnik - Fibra 9
Proteias - Poten - Poten - Protei -

Protn - Bigke [

Sal -Salt - Salt - Salt - Suola - S41 - Sal 90900

SIN GLUTEN/ ISENTO DE GLUTEN/
GLUTENFRI/ BEZGLUTENOWY

@ SALSA DE TOMATE CON ALBAHACA. INGREDIENTES: pulpa de tomate 72%,
concentrado de lomate 14%, ceboll, acaie de gasol, abahaca 2%, azica,sa,aroma natural.
Unavez abieo, anténgase rfigerado  dias como méimo. CONSUMR PREFERENTEMENTE
ANTES DEL: VER TAPA. PRODUCTO DE ITALIA Eanqvadoyexoonad(vpo bate Geo
Fratel Societa per Azion - ia Mantova 166, Pama - aly. G OMATSAS
MATSAUS | TONATSALCE WED BHSLIGA] SRSLIKUNL mcnsmznszn rossade /
uste fomater / omakvas 72%, lomatkoncentat/ tomapurs 145%, K Ik  log sousioola
solskkeole / solskkeolie, basilika / basiikum 2%, socker  suker, sall r\aluv\w arom/ aroma.
Oprad tr lrel s s hlar o Nt g e i Hoksip
Kolekab. Bt e  Bes for/Bedstfor:selockt/ okket /et TLLVERKAD PR
FREMSTILLET | TALIEN / TALIA - Konsumentcontakt Brila Serige AB SE-662 82 Mpsxan
e bars  Frbuorona: Bl Norg AS NO-2328 Hamar, e ne
Distriputor: Conaxess T 0 Hvidovre, www.barilla.dk
® BHSILKARSSALTAV TOMAATTIKASTIKE ANEKSET: natinuris 72%,
omeativise 14%, sipu, aungonikkadly,besika 2%, soer,suola, ortainen arom. Avalt
purkki séilyy jaakaapissa 5 paiva. PARASTA ENNEN: KATSO KANSI TAosTETy
TALASS, OSOTEALARELNASSA it O Corptes Tt Frd A M
tie 18, 0000 flsinki, WﬂW an D SOS POMIDOROWY Z BAZYLIA.
pomido e pomidorowy 145%, cuhu\a o)
soneczrikony, t\azy\la %, otr, sc\ aurine oty Po dhvrk paechomvt
odowce nie duzej iz 5 ani. Mesa netlo: 400 9. Wyprodukowano we Wioszech. Nejepi
sposyt przed:data minimainej twalogc numer parti na eczu. G MOLHO DE TONATE
COM MANJERICAO. INGREDIENTES: polpa de tomate 72%, concentrado de fomate
1%, cobo,deo do gl e 2, s, o, o el o marericn
ar em loca s, s st orenaten oo paratesmas
coMsumR DE PREFERENC\AANTES DE /N DE LOTE: VER TAMPA. Fabricado em
Itliapor: Barl G. ¢ R. Frateli Societa per Azioni - Via Mantova 166, Pama - s
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